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1. Preambul

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul isi va elabora propunerea in
vederea atribuirii contractului de achizitie publica de prestari sevicii - pregatirea,
prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru elevi, la sediul Scolii Gimnaziale
Saveni, din Comuna Saveni, judetul lalomita.

Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfasurarea achizitiei se desfasoara conform prevederilor
cuprinse in: Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si
completarile ulterioare; HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica
/acordului cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile Si
completarile ulterioare;

Prezenta achizitie este realizata in cadrul unui proiect finantat prin Planul
National de Redresare si Rezilientd (PNRR) al Romaniei, Componenta C15 — Educatie,
Investitia ,,Dezvoltarea serviciilor de educatie timpurie complementare”, in conformitate
cu Regulamentul (UE) 2021/241 si cu prevederile specifice privind eligibilitatea
cheltuielilor, principiul DNSH si obligatiile de trasabilitate, monitorizare si control.

I1. Obiectul contractului

Obiectul achizitiei il reprezintd prestarea serviciilor de catering constand in
pregétirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei (masa de pranz) pentru 20 copii ( defalcati in
doua grupe a cate 10 copii), implicati in programul ”Dezvoltarea serviciilor de educatie
timpurie complementare in comuna Saveni, judetul lalomita”, realizat de catre UAT Comuna
Saveni in parteneriat cu Scoala Gimnaziala Saveni.

De asemenea obiectul achizitiei il reprezinta si furnizarea hranei, in regim de catering,
pentru 20 parinti implicati in activitatile proiectului. Furnizarea aferenta acestora va fi realizata
pe baza solicitarilor emise de catre Unitatea de invatamant partenera — Scoala Gimnaziala
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Saveni, in functie de calendarul activitatilor desfasurate in cadrul proiectului.

Prin proiectul “Dezvoltarea serviciilor de educatie timpurie complementare in comuna
Saveni, judetul Talomita”, au fost operationalizate, la nivelul Scolii Gimnaziale Saveni, incepand cu
luna septembrie 2025, serviciile de educatie timpurie complementare, de tip gradinita
comunitara, prin activitati care completeaza educatia formala si vizeaza dezvoltarea libera,
integrala si armonioasa a copiilor, pregatindu-i pentru scolarizarea ulterioara. Obiectivul
acestei investitii este de a creste capacitatea sistemului educational din comuna Saveni,
judetul Ialomita, precum si oferirea oportunitatii de a accesa serviciie de educatie timpurie,
de a Tmbunatati ratele de participare, atat la nivel anteprescolar, cat si la nivel
prescolar. Totodata, se urmareste si asigurarea unui serviciu complementar de educatie
timpurie bazat pe digitalizare, cu ajutorul caruia copii ce apartin grupurilor defavorizate, pot
avea acces cu usurintd la principalele obiective ale educatiei timpurii, precum: dezvoltarea
cognitiva, dezvoltarea socioemotionald, dezvoltarea fizica

Astfel vor beneficia de masa calda zilnic un numar estimat de 20 elevi de la
gradinita complementara dar si 0 data pe saptamana 20 de parinti implicati in activitatile
din cadrul proiectului.

Serviciile de catering prestate in cadrul prezentului contract sunt destinate exclusiv
beneficiarilor eligibili ai proiectului finantat prin PNRR, respectiv copii si
parinti/reprezentanti legali implicati in activitatile proiectului, conform cererii de finantare
si contractului de finantare.

Este interzisa finantarea serviciilor care fac obiectul prezentului contract din
alte surse publice sau private care ar conduce la dubla finantare, conform

prevederilor PNRR.

I11. Durata contractului de achizitie
Contractul de achizitie se va derula in perioada ianuarie 2026 - 30 iunie 2026, in

perioada desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura

zilnic pregétirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru pentru copiii implicati in
programul ”Dezvoltarea serviciilor de educatie timpurie complementare in comuna
Saveni, judetul Ialomita”, Tn cadrul Scolii Gimnaziale Saveni.

Prestarea serviciilor este conditionatd de mentinerea eligibilitdtii proiectului si a
finantarii PNRR, autoritatea contractantd avand dreptul de suspendare sau incetare
anticipatd in cazul Incetarii finantarii.

Modalitati de plata si penalitati:

Contractantul va emite factura pentru serviciile/produsele prestate/livrate. Factura va
avea mentionat numarul contractului si datele de emitere. Factura va fi trimisa 1n original la
adresa specificata de Autoritatea contractantasau electronic prin e-factura.

Plata se va efectua prin virament bancar-ordin de plata- in contul ofertantului deschis
la Trezoreria Statului, In termen maxim 5 de zile de la data intrarii sumelor n contul
Autoritdtii contractante de la Autoritatea Finantatoare.

Avand 1n vedere faptul ca prezentul contract este finantat din fonduri aferente Planului
National de Redresare si Rezilientd (PNRR) al Romaéniei, plata facturilor emise de
contractant pentru serviciile efectiv prestate si receptionate se va realiza in conformitate cu
legislatia Tn vigoare, dupa decontarea cheltuielilor eligibile de catre autoritatea finantatoare,
in conditiile si termenele prevazute de actele normative aplicabile si de contractul de
finantare.

Contractantul declara ca a luat cunostintd de aceastd modalitate de plata si accepta
faptul ca efectuarea platii este conditionata de transferul sumelor aferente din fondurile




PNRR catre autoritatea contractanta, fara a putea formula pretentii de dobanzi, penalitati sau
alte despagubiri pentru intarzieri generate exclusiv de procesul de decontare de la nivelul
autoritatii finantatoare.
Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza procesului verbal de
receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitatii scolare - avizat de conducatorul
unitatii scolare, a centralizatoarelor zilnice Intocmite de unitatea scolara cu numarul de elevi
beneficiari, la care se ataseaza copii dupa documentele de livrare (avize, certificate de

conformitate, alte documente ).

IV. Cantitati necesare

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea hranei
pentru derularea programului
complementare in comuna Saveni, judetul lalomita”, n cadrul Scolii Gimnaziale
Saveni, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana

prevazute de legislatia Tn vigoare:

”Dezvoltarea serviciilor de educatie timpurie

Nr. Serviciul U.M. Cantitate | Pret unitar Valoare Total Valoare estimata
Crt. ( farda TVA) estimata TVA (inclusiv TVA
(fara TVA) (11%) 11%)
1 | Servicii de catering Men
H eniu
copil p_entru . (20 portii)
perioada ianuarie *
2026 Zile 2060 22,25 45.835,00 5.041,85 50.876,85
— (103 zile)
iunie 2026
Servicii de catering Meniu
parinti/reprezentanti | (20 portii)
Iggali p_entru _ Saptamani 400 31,15 12.460,00 1.370,60 13.830,60
perioada ianuarie (20
2026 saptamani)
iunie 2026

Numarul de portii poate fi ajustat exclusiv in limitele activitatilor aprobate prin proiectul
PNRR, fara modificarea valorii unitare eligibile.

VALOAREA ESTIMATA TOTALA A CONTRACTULUI: 58,295,00 LEI FARA TVA,

la care se adauga TVA 11%, reprezentand un total de 64,707.45 lei cu TVA inclus.

Limita pe unitate de produs: Valoarea maxima / beneficiar este de 22,25 lei fara TVA

pentru copii, respectiv 31,15 lei fata TVA pentru parinti, valoare ce cuprinde pretul

produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Pretul ofertat per portie nu se ajusteaza.

NOTIFICARI PRIVIND SUPLIMENTAREA/DIMINUAREA NUMARULUI
DE ELEVI PREZENTI

In cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modific iar
numadrul de elevi creste sau scade, unitatea scolard are obligatia de a notifica prestatorul cu
minim 24 ore Tnainte, pentru diminuarea sau suplimentarea numarului de portii.




V. SPECIFICATII TEHNICE

Portiile vor fi preparate, pregatite si distribuite de cétre ofertanti, in conditiile si
continutul caloric, stabilit prin norma de hrana prevazuta de legislatia in vigoare, ordin nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti

Masa va fi compusi dintr-un fel principal de mancare, tip felul I1. Tn vederea
realizari meniului se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care
sunt conform cu ordinul 1563/12.09.2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase
pentru copii si adolescenti:

- Proteina (carne, branza, oud, proteina vegetala);
= Lipide(grasimi) ;
= Glucide (dulciuri, fructe, legume, cereale):

Suportul de masa caldad va fi livrat in caserole de unica folosinta, care se inchid
etans pentru a mentine mancarea calda, Insotit de tacamuri de plastic de unica folosinta,
sigilate, servetel, introduse in pungd de utilizare alimentard. Caserolele, tacamurile,
servetelele si pungile vor fi incluse in pretul ofertei.

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic catre unitatea scolara, iar in cazul in care
acestea nu vor fi servite intr-un interval de 60 minute de la livrare, vor fi pastrate pana la
servire in conditii igienico sanitare si de sigurantd a alimentelor Tn conformitate cu
prevederile legislatiei Tn vigoare.

NOTA!! Prestatorul are obligatia de a stabili meniul pe fiecare zi a siptimanii
impreuni cu personalul de conducere a scolii.

Acelasi meniu nu va fi furnizat doua zile consecutiv. Pentru a monitoriza modul
de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional
adecvat ofertantii vor defalca costurile ( fara TVA) per portie pe categorii:

1. Materie prima;
2. Prepararea Hranei;
3. Transport;

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul cel mai bun
raport calitate pret, acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Respectarea principiului DNSH
Prestatorul are obligatia de a respecta principiul ‘Do No Significant Harm’ (DNSH),
conform art. 17 din Regulamentul (UE) 2020/852, pe intreaga durata a contractului.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitate de invatamant beneficiara va tine cont de evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat si unitatile Inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor pastra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa
caz. Unitatea de invatamant are obligatia de a pastra avizele de expeditic aferente
fiecarei distributii. Avizele vor fi insotite de declaratia de conformitate.




Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare. Produsele lactate (unt,
branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului;
SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval). Pentru grupele speciale de
consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozd, gluten sau alte probleme de naturd
medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist in limita
valorii zilnice.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de: Ziua producerii pentru masa
calda;

Pentru depozitarea in scoala se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant. Produsele alimentare vor
fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectareca prevederilor
legale in vigoare.

Fiecare portie va fi etichetata corespunzitor, cu indicarea ingredientelor folosite,
a gramajelor si a informatiilor nutritionale aferente.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatea scolara, respectiv
elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
n vigoare.

Distribuirea pachetelor/suportului alimentar citre unitatea scolara se va face
ncepand cu ora 11.00 (intervalul aprobat pentru servirea suportului alimentar fiind
11.45-12.00).

Unitatea scolard, va centraliza numarul total de pachete, necesar zilei respective prin
procedura internd, si va transmite furnizorului numarului exact de pachete (cu sau fara
intoleranta alimentara, restrictii de ordin religios) necesar pentru fiecare clasa.

Distributia se va efectua pentru fiecare clasa/grupa separat, etichetand cu denumirea
clasei si numarul de portii existent.
Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform Programului a unui suport alimentar
pentru prescolarii din unitati de invatdmant preuniversitar de stat se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele
de analiza acreditate.

Conform Ordinului 1456/2020, art 34, litera d, este responsabilitatea furnizorului



sa asigure efectuarca anchetei alimentare de catre un specialist, in lunile mai, octombrie
si decembrie si sa prezinte rezultatul acestei anchete alimentare unitatii scolare.

Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului
(CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Ambalajele utilizate vor fi reciclabile sau reutilizabile, Tn mésura posibilului, si
vor respecta legislatia nationala si europeana privind protectia mediului.

Pentru produsele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la
livrare, printr-un document scris care insoteste produsele : denumirea produsului,

substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii si sintagma ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari
si elevi

» Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome
si gust an cazul méncarurilor calde preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care
urmeaza sa fie servite elevilor; de asemenea produsele de origine animald si
nonanimala din care se prepard aceste mancdruri trebuie sd respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati inalimente.

» Uleiul necesar prepararii Se utilizeaza 0 singura data, fiind un ulei de calitate superioara;
Ceapa pregatita n prima faza nu se prajeste ci Se indbusa cu apa;

» Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia Tn vigoare privind aditivii permisi a
fi adaugati Tn alimente:

» Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste , pastrandu-se in
conditii sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor precum si in conditii igienico
sanitare si la temperaturi corespunzatoare conform legislatiei Tn vigoare;

» Serecomanda imbogatirea ratiei de vitamine si saruri minerale prin folosirea de salate
din cruditati

» Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

» Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere ;

» Nu se vor permite mancaruri precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite



ca omleta la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite;

» Unitatea de invatamant in care se desfasoara programul pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore proba din alimentele servite copiilor conform legislatiei Tn vigoare;

Tn functie de solicitarea unitatii de invatamant, meniul orientativ poate fi:

VARIANTA 1 - Trunchi de merluciu — 100 gr

- Orez sarbesc cu legume — 100 gr
Salata de varza alba — 80 gr
Prajitura / Fruct — 100 gr
Ciorba de curcan — 200 ml
Paine — 100 gr
Apaplata—0.33 |

VARIANTA 2 - Cotlet de porc — 100 gr

- Mancare de mazare — 100 gr
Salata de varza rosie — 80 gr
Prajitura /Fruct — 100 gr
Supa de pui cu galuste — 200 ml
Paine — 100 gr
Apaplata—0.33 |

VARIANTA 3 - Snitel din piept de curcan - 100 gr
- Cartofi copti — 100 gr

Salata de rosii — 80 gr

Prajitura / Fruct — 100 gr

Supa de fasole cu bacon — 200 ml

Paine — 100 gr

Apaplata—0.33 |

VARIANTA 4 - Pulpa de porc la tava — 100 gr
- Piure de cartofi — 100 gr
Castraveciori murati — 80 gr
Prajitura / Fruct — 100 gr
Ciorba de perisoare — 200 ml
Paine 100 gr
Apaplata—0.33 |

VARIANTA 5 - Frigarui de pui — 100 gr
- Cartofi nature — 100 gr
Gogosari -80 gr
Prajitura / Fruct — 100 gr
Bors de peste — 200 ml
Paine —100 gr
Apaplata—0.331

VARIANTA 6 - Snitel din cotlet de porc -100 gr
Cartofi la cuptor — 100 gr
Salata de varza alba — 80 gr
Prajitura / Fruct — 100 gr

Supa de pui a la grec — 200 gr
Paine — 100 gr
Apaplata—0.331




VARIANTA 7 - Pulpe de pui la cuptor -100 gr

Pilaf — 100 gr

Salata verde — 100 gr
Prajitura / Fruct- 100 gr
Ciorba cu afumatura — 200 ml
Paine —100 gr
Apaplata—0.331

VARIANTA 8 - Carnaciori — 100 gr

Fasole batuta cu rantas de ceapa verde — 100 gr

Salata de varza alba — 80 gr
Prajitura / Fruct- 100 gr
Supa crema — 200 ml

Paine — 100 gr

Apa plata—0.33 |

VARIANTA9 - Tochitura de porc cu mamaliguta — 280 gr

Prajitura / Fruct — 100 gr

Cioba de pasare cu taitei — 200 ml
Paine — 100 gr

Apa plata—0.33 |

VARIANTA 10 - Gulas de vitel — 200 gr

Galuste de cartofi — 200 gr
Salata de sfecla rosie — 80 gr
Prajitura / Fruct — 100 gr
Paine — 100 gr

Apa plata—0.33 |

VI.

Painea si produsele de patiserie servite elevilor vor contine numai ingrediente
naturale, fara aditivi si conservanti.
Meniul poate fi imbunatatit dc comun acord cu unitatea de invatamant. Meniul va fi avizat
de un medic nutritionist/tehnician nutritionist.

Pentru copiii cu diferite regimuri alimentare, meniul zilnic se va adapta in
functie de starea de sanatate a acestora, precum si de recomandarile medicilor.
Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar.

Conditii de participare si prezentare a ofertei:

A. Documente de calificare : Ofertantul va completa si va depune :

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

Declaratie privind neincadrarea in prevederile art.59-60 din Legea 98/2016
Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea
98/2016 privinda chizitiile publice;

Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice;

Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice;

Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la
securitateasi sanatatea In munca si protectia muncii;

Tmputernicire daca e cazul;

Certificat constatator emis de ONRC 1n termen de valabilitate la data depunerii
ofertei din care rezulta obiectul de activitate al operatorului economic si din care
sa reiasa concordanta codului CAEN cu obiectul contractului;




8) Document eliberat de ONRC privind Beneficiarul Real al fondurilor;

9) Declaratie pe proprie raspundere privind respectarea cerintelor aferente
finantarii prin Planul National de Redresare si Rezilienta (PNRR), din care sa
rezulte cel putin urméatoarele:

a) ca ofertantul a luat cunostinta de faptul ca prezentul contract este finantat din
fonduri aferente PNRR — Componenta C15 — Educatie, Investitia ,,Dezvoltarea
serviciilor de educatie timpurie complementare”;

b) ca activitatile si cheltuielile aferente serviciilor ofertate sunt eligibile in
conformitate cu obiectul si activitatile proiectului finantat prin PNRR;

¢) ca ofertantul se angajeaza sa nu solicite si sa nu beneficieze de dubla finantare
pentru serviciile care fac obiectul prezentului contract, din alte surse publice sau
private;

d) ca ofertantul accepta posibilitatea suspendarii sau incetarii contractului in
situatia 1n care finantarea PNRR este suspendat, retrasa sau declarata neeligibila
de catre autoritatea finantatoare;

e) ca ofertantul se angajeaza sa puna la dispozitia autoritatii contractante, precum
si a organismelor de control nationale si europene, toate documentele si
informatiile solicitate in legatura cu implementarea contractului, pe intreaga
durata de valabilitate a acestuia si ulterior, conform cerintelor PNRR.

10) Declaratie pe proprie raspundere privind respectarea principiului ,,Do No
Significant Harm” (DNSH), prevazut de art. 17 din Regulamentul (UE) 2020/852, prin care
ofertantul declara ca:

a) activitatile desfasurate in cadrul contractului nu aduc prejudicii semnificative
niciunuia dintre cele sase obiective de mediu prevazute de legislatia europeana;
b) serviciile de catering vor fi prestate cu respectarea legislatiei nationale si
europene in domeniul protectiei mediului;

c¢) ambalajele utilizate vor respecta cerintele legale privind gestionarea deseurilor
si protectia mediului;

d) vor fi aplicate masuri de prevenire si reducere a risipei alimentare;

e) deseurile rezultate din activitatea de catering vor fi colectate si gestionate
conform legislatiei in vigoare;

f) ofertantul accepta ca nerespectarea principiului DNSH poate conduce la
declararea cheltuielilor ca neeligibile si, dupa caz, la rezilierea contractului.

11) Certificate privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor
sau contributiilor bugetul general consolidat al statului(bugetul local, bugetul de
stat) la momentul depunerii ofertei;

12) Cazierul judiciar al operatorului economic, si al membrilor organului de
administrare, de conducere sau supraveghere al respectivului operator operator
economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in
cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;

13) Acord asociere/ acord subcontractare daca e cazul;

Nedepunerea tuturor documentelor/declaratiilor solicitate conduce la
respingerea ofertei ca inacceptabila, intrucat ofertantul nu indeplineste cerintele



minime impuse de finantarea proiectului.

Modele de declaratii se gasesc Tn sectiunea de formulare .

B. Modul de prezentare a ofertei tehnice

Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de
furnizare, respectiv servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de
preparare a hranei, modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnica si profesionala,
modul de ambalare etichetare si marcare.

Ofertantii au obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor solicitate prin
prezentul caietde sarcini.

Furnizorul va asigura cel putin 5 variante de meniu ce vor fi descrise in anexa la
formularul de oferta, iar 0 varianta nu va fi livrata de mai mult de o singura data pe
saptamana.

Ofertantul va depune n cadrul propunerii tehnice documentele care dovedesc faptul
ca suportul alimentar va fi produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor. Acesta se va distribui sub forma ambalata (caserole), in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare.

De asemenea se vor prezenta copii ale certificatelor de inmatriculare si ale
documentelor ce atestd avizarea sanitar-veterinara a autovehiculului/autoutilitarei cu care
asigura transportul.

Personalul operatorului economic care distribuie alimentele catre prescolari si elevi
va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

Ofertantul va specifica adresa exacta a punctului sau de lucru (localitatea, strada,nr.)
si va estima timpul de livrare (exprimat in numarul de minute) de la punctul propriu al
ofertantului si pand la punctul de livrare indicat de beneficiar, conform aplicatiei Google
Maps. Timpul de livrare maxim acceptat este de 30 de minute.

Ofertantul va face dovada ca cel putin 5 persoane din cadrul angajatilor sii au
calificarea de bucatar, in acest sens se vor atasa ofertei documentele doveditoare-
cerinta este obligatorie si neindeplinirea acesteia va conduce la declararea ofertei ca
fiind neconforma.

Ofertantul va depune o declaratie privind respectarea cerintelor prevazute in Caietul de
sarcini.

In cadrul documentelor achizitiei publice, in cazul in care au fost definite specificatii
tehnice prin indicarea de licente, procedee speciale, marci etc se considera ca sunt insotite
de mentiunea ,,sau echivalent”.

Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice ale autoritatii contractante vor fi declarate
neconforme.
In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta:

1. Metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare, respectiv
servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de preparare a
hranei, modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnica si profesionala, modul
de ambalare etichetare simarcare.

2. Copie dupa autorizatia de functionare emisd de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru activitatea de restaurant/ catering si copie dupa




autorizatia de functionare emisa si vizatd de Primarie;

3. Copie dupa autorizatie sanitar -veterinara emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru mijlocul/mijloacele de transport cu care se va efectua
distributia suportului alimentar si copia certificatului de inmatriculare:

4. Lista cu persoanele angajate care vor fi implicate in producerea, manipularea si distributia
meniurilor, certificate/diplome de calificare profesionald pentru bucatari, certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatati si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform HG
nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare; Precizam ca, in conformitate cu prevederile art.20 din Ordinul MS nr. 2.209
din 13 iulie 2022, certificatul anterior indicat are o valabilitate de maxim 3 ani de la data
emiterii;

5. Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice declaratii pe proprie raspundere cu
numarul mediu anual de personal al operatorului economic care presteaza servicii ori
executd lucrari in alimentatie publica din ultimii 3 ani sau extras Revisal/Reges din care
sa reiasa numarul angajatilor.

6. Ofertantul va face dovada ca are experientd in domeniul alimentatie publicd, subdomeniul

servicii de catering, prin facturi si contracte de prestari servicii, din ultimii 3 ani, a caror

valoare cumulate este cel putin egala cu valoarea estimate a contractului.

Lista cu utilajele folosite in procesul tehnologic de preparare a hranei.

Declaratie privind timpul de livrare al pachetelor alimentare;

Declaratie privind respectarea cerintelor prevazute in Caietul de sarcini.

0. Orice alt document care dovedeste indeplinirea cerintelor din documentatia de

atribuire (cu exceptia celor mentionate anterior).

= o 0~

Modalitatea de intocmire a propunerii financiare

Propunerea financiara va fi prezentata conform Formularului_de oferta
anexat la prezenta documentatie. Lipsa formularului de oferta reprezintd lipsa
ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare in contract.

Perioada de prestare a serviciilor de catering folosita pentru ofertare va acoperi
numarul zilelorde scolarizare/persoana/perioada contractuald. Pretul contractului este
ferm si nu se ajusteaza. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza
procesului verbal de receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitatii scolare-
avizat de conducatorul unitatii scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de unitatea
scolard cu numarul de elevi beneficiari, la care se ataseaza copii dupa documentele de
livrare (avize, certificate de conformitate, alte documente).

Propunerea financiara se va prezenta in RON (fara TVA). Propunerea financiara va
contine:

1) Formularul de oferta;
2) Anexa la formularul de oferta cu defalcarea pretului portiei pe categorie (
materie prima,prepararea hranei, distributia/servirea);
3) Declaratie privind termenul de valabilitate al ofertei, care nu trebuie sa fie
mai mic de 2 luni de la data limiti de depunere a ofertei;

Lipsa formularului de oferta si a anexei reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului
juridic de angajare n contract.



NOTA!!

Contestarea rezultatului procedurii de atribuire se poate realiza in termen de 1 (o) zi
calendaristica de la data publicarii Raportului final de evaluare pe site-ul autoritatii
contractante, in conformitate cu procedura proprie aplicabila si cu prevederile documentatiei
de atribuire.

Contestatiile transmise dupa expirarea termenului mentionat nu vor fi luate in
considerare.

Contestatia se va depune 1n forma scrisd, la sediul autoritatii contractante sau prin
mijloace electronice, cu respectarea conditiilor prevazute in documentatia de atribuire.

Avand in vedere obligativitatea unititii de invatamaint de a pastra 48 de ore
probe din pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are
obligatia ca fiecare livrare sa fie insotita de o proba gratuiti a pachetului alimentar.
Aceasta va avea inscris continutul , ziua si ora producerii.

Tntocmit,
Consilier Achizitii Publice
Radulescu Madalin-Adrian
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